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29. Правила перевезень швидкопсувних вантажів  у  міжміському 
сполученні

     29.1. До швидкопсувних вантажів належать продукти  харчування 
та   інші   вантажі,   перевезення  яких  потрібно  здійснювати  у 
відповідному середовищі і при відповідному температурному режимі.

     29.2. Швидкопсувні    вантажі    перевозяться   автомобільним 
транспортом    в    остиглому,     охолодженому,     замороженому, 
швидкозамороженому  стані  та  у  свіжому  вигляді  з  урахуванням 
термінів їх реалізації та відстані перевезень.

     29.3. Швидкопсувні вантажі повинні подаватись для перевезення 
у  транспортабельному  стані,   відповідати   вимогам   якості   й 
упакування,   які  встановлюються  технічними  умовами.  Тара  для 
швидкопсувних вантажів повинна  відповідати  санітарно-гігієнічним 
умовам їх перевезення, зберігати якість і зовнішній вигляд вантажу 
та охороняти його від пошкодження. Тара повинна бути справна, суха 
і  чиста,  без  сторонніх  запахів  і  відповідати всім вимогам по 
збереженню вантажу цієї категорії.

     На вимогу  Перевізника  Замовник  зобов'язаний  для перевірки 
стану вантажу або тари пред'явити технічні умови.

     29.4. Швидкопсувні   вантажі   перевозяться   спеціалізованим 
рухомим складом (авторефрижераторами) з додержанням температурного 
режиму, який указано в графах 4 і 5 додатка 18.

     29.5. Для перевезення швидкопсувного вантажу надається чистий 
рухомий  склад,  який відповідає встановленим санітарним нормам та 
обладнаний    справними    кузовом,    холодильною     установкою, 
вантажонесучими пристроями і замками дверей.

     29.6. Для перевезення  подаються  швидкопсувні  вантажі,  які 
мають температуру не вище зазначеної у графі 3 додатка 18.  У разі 
підвищення цієї температури свіжі овочі та фрукти допускаються для 
перевезення за умови забезпечення вантажовідправником завантаження 
автомобілів з 22-ї до 8-ї години.

     Свіжі овочі   та   фрукти,  крім  бананів  та  ананасів,  при 
температурі повітря не  нижче  0  град.C  у  весняний,  літній  та 
осінній   періоди  можна  перевозити  на  автомобілях  з  бортовою 
платформою за умови їх укриття  брезентом  і  часу  перебування  в 
дорозі,  з  моменту  навантаження  і до моменту розвантаження,  не 
більше 6 годин.

     Свіжу зелень (салат, редиска, зелена цибуля, кріп тощо) можна 
перевозити у неспеціалізованому автотранспорті в нічні або ранкові 
години (до 8 годин ранку) з тривалістю  перевезення  не  більше  3 
годин.

     29.7. Залежно  від  властивості  і термічної обробки вантажу, 
який перевозиться,  водій зобов'язаний влітку  провести  попереднє 
(до   вантаження)   охолодження,   зимою   -   обігрівання  кузова 
автомобіля-рефрижератора до  температури,  зазначеної  в  графі  4 
додатка  18,  а  при  перевезенні  заморожених  вантажів  улітку - 
охолодження кузова до 0 град.C і швидкозаморожених  (овочі,  ягоди 
тощо) - до мінус 10 град.C.

     Температура в     кузові    автомобіля-рефрижератора    перед 
завантаженням      швидкопсувних       вантажів       відмічається 
вантажовідправником  у  товарно-транспортній накладній  і  в листі 
контрольної перевірки температури (додаток 19).

     29.8. Вантажовідправник  зобов'язаний  передати водію разом з 
товарно-транспортною  накладною   на   перевезення   швидкопсувних 
вантажів  посвідчення про якість або сертифікат.  Відомості про ці 
документи   обов'язково   зазначаються   в    товарно-транспортній 
накладній.

     У посвідченні  про   якість,   у   сертифікаті   або   іншому 
аналогічному документі повинні міститись відомості про температуру 
вантажу  перед  вантаженням,  допустимий  термін  його   доставки, 
якісний стан вантажу та упаковки.

     Посвідчення про  якість  і  сертифікат  оформляються  в  день 
подання   вантажу   для   перевезення,   засвідчуються   підписами 
відповідних правоуповноважених на оце осіб і печаткою.

     29.9. Продукти  тваринного  походження  і продукти переробки, 
наведені  в   додатку   20,   підлягають   ветеринарно-санітарному 
контролю.

     29.10. Перевізник,  якому  видається  ветеринарне  свідоцтво, 
зобов'язаний  пред'являти  його  в  дорозі для перевірки,  а потім 
разом з вантажем передати вантажоодержувачу.

     29.11. Живі рослини,  квіти, бульби, плоди, насіння тощо, які 
відправляються із місць,  оголошених під карантином,  допускаються 
до  перевезення  тільки в разі пред'явлення вантажовідправником на 
кожну партію дозволу  і  карантинного  сертифіката,  що  видаються 
компетентними органами сільського господарства.

     29.12. Швидкопсувні           вантажі            перевозяться 
автомобілями-рефрижераторами тільки за пломбою вантажовідправника, 
який несе відповідальність  за  якість,  кількість,  асортимент  і 
відповідність вантажу санітарним вимогам.

     Вантажовідправник також  несе  відповідальність  за  зниження 
якості   попередньо   неохолодженого   вантажу   до   температури, 
зазначеної у графі 3 додатка 18,  за умови виконання  Перевізником 
вимог п.29.13 цих Правил.

     29.13. Експедирування швидкопсувного вантажу, що перевозиться 
в   автомобілях-рефрижераторах   за   пломбою  вантажовідправника, 
виконується Перевізником.

Перевізник несе   відповідальність   за  цілість  пломби  при 
перевезенні,  доставку вантажу  в  установлений  термін,  а  також 
якість  (сортність)  вантажу,  якщо  втрата  якості  або пониження 
сортності виникли внаслідок порушення  температурного  режиму  при 
перевезенні,      несправності      холодильного      устаткування 
автомобіля-рефрижератора або затримки в дорозі.

     29.14. Вантажовідправник     несе     відповідальність     за 
правильність укладання і кріплення вантажів у кузові автомобіля.

     Укладка вантажів   у   кузові   повинна  забезпечити  належну 
циркуляцію повітря й ефективне використання холоду.

     Вантаж у  кузові  слід  розміщувати рівномірно як по довжині, 
так і по ширині.

     29.15. Перевізник  повинен  доставляти швидкопсувні вантажі в 
якнайкоротший термін.

     Граничні строки доставки цієї категорії вантажів визначаються 
спільно Перевізником і Замовником. Ці строки залежать від дорожніх 
умов перевезення.  Граничні строки доставки швидкопсувних вантажів 
обчислюються з моменту закінчення  вантаження  та  вручення  водію 
товарно-транспортної  накладної  разом  з  іншими  документами  на 
вантаж   до   моменту   прибуття   автомобіля   (автопоїзда)    до 
вантажоодержувача.  Строки  доставки вантажу зазначаються в заявці 
або разовому договорі.

     У випадку,  коли вантажоодержувач не забезпечить вивантаження 
вантажу  в  установлені  строки,  він  несе  відповідальність   за 
зниження   якості   (сортності)   вантажу,   спричинене   простоєм 
автомобіля в пункті призначення.

     29.16. Допускається  сумісне  перевезення в одному автомобілі 
різних видів швидкопсувних вантажів,  що входять в одну групу  або 
підгрупу  (додаток  21),  з  однаковим  температурним  режимом  на 
протязі  терміну  доставки,  який  установлений  для   перевезення 
найменш стійкого вантажу.

     Забороняється сумісне  перевезення  продуктів  харчування   з 
іншими  вантажами,  які  можуть бути причиною їх псування (м'ясо з 
рибою; масло і молоко - з сиром, цибулею і часником; швидкопсувний 
вантаж  -  з  вантажами  пиловидними  або з такими,  які виділяють 
вологу або мають специфічний запах тощо).

     Не допускається  також перевезення заморожених вантажів разом 
з  охолодженими  або  остиглими,  а  також   остиглого   м'яса   з 
охолодженим.

     29.17. Потрібні  для   перевезення   швидкопсувних   вантажів 
матеріали  і  приладдя  (рогожа,  прокладки,  засоби   укриття   й 
утеплювання овочів, плодів та інших вантажів у період похолодання) 
надаються вантажовідправником.

     29.18. Інвентар та інше приладдя,  що потрібні для  виконання 
вантаження  і  розвантаження  швидкопсувних  вантажів,  мають бути 
підготовлені   вантажовідправником   і    вантажоодержувачем    та 
відповідати санітарним вимогам.

     29.19. Розвантажені автомобілі (автопоїзди) після перевезення 
швидкопсувних  вантажів очищаються вантажоодержувачем від залишків 
вантажу й упаковки і відповідно до  ветеринарно-санітарних  правил 
промиваються  і  дезінфікуються,  про  що  вантажоодержувач робить 
запис у товарно-транспортній накладній.

     29.20. Надане   вантажовідправником  різне  приладдя  (засоби 
утеплення,  прокладки  та  інше)  разом   з   вантажем   видається 
вантажоодержувачу  або,  коли  є  домовленність між Перевізником і 
Замовником,  повертається   вантажовідправнику.   У   цьому   разі 
вантажоодержувач  повинен виписати товарно-транспортну накладну на 
те, що буде повернене.

     29.21. Якщо  Замовник  відправляє  швидкопсувний  вантаж  без 
опломбування,  Перевізник має право довантажити автомобіль  іншими 
вантажами, які не забруднюють і не псують вантаж, кузов і не мають 
стійкого запаху.

     Забороняється перевезення  продовольчих і промислових товарів 
після перевезення м'яса  і  м'ясних  виробів,  риби,  оселедців  і 
виробів   з   риби   без  попередньої  санітарної  обробки  кузова 
автомобіля.

     29.22. Всі   претензії,   що   пов'язані   зі  зміною  якості 
(сортності)  швидкопсувного  вантажу  та  з  недотриманням   вимог 
сумісного  навантаження  різних  груп  або підгруп такого вантажу, 
який  доставлений  Перевізником   з   додержанням   зазначених   у 
посвідченні   про   якість   або   сертифікаті  правил  і  строків 
перевезення,  вирішуються   безпосередньо   вантажоодержувачем   і 
вантажовідправником.

     29.23. Водій автомобіля-рефрижератора зобов'язаний:

     - перевіряти   при   вантаженні   правильність  розміщення  і 
кріплення вантажу в  кузові  рефрижератора  та  в  разі  виявлення 
недоліків вимагати їх усунення;

     - додержувати  температурного  режиму,  який   зазначений   у 
додатку 18 Правил;  а при транспортуванні попередньо неохолоджених 
овочів і фруктів  знижувати  в  дорозі  температуру  в  кузові  до 
вказаної у цьому додатку;

     - стежити  за  повним  очищенням  вантажоодержувачем   кузова 
автомобіля  після  вивантаження  вантажу,  а  у потрібних випадках 
вимагати його промивання та дезінфекції;

     - пред'являти  для  перевірки представникам вантажоодержувача 
та інспекції по якості лист контрольних перевірок (додаток 19)  із 
відмітками температури в дорозі;

     - за наявності ознак можливого зниження якості продукції, яка 
перевозиться, повідомляти про це Замовника;

     - перевіряти  чи  занесені  потрібні  дані  про   температуру 
вантажу  перед  його  вантаженням,  строк доставки та якісний стан 
вантажу й упаковки у пред'явлені  вантажовідправником  сертифікати 
або  посвідчення  про  якість,  а також лист контрольних перевірок 
температури і за відсутності цих даних вимагати їх занесення. 
***
Додаток 18 
                                     до Правил перевезень вантажів 
                                     автомобільним  транспортом  в 
                                     Україні 


          Температурні режими для швидкопсувних вантажів 
             при перевезенні їх в авторефрижераторах

———————————————————————————————————————————————————————————————————————

| NN|                        |Температу-|Температура повітря| Примітка|

|п/п| Найменування вантажу   |ра вантажу|в кузові авторефри-|         |

|   |                        |при ванта-|жератора при пере- |         |

|   |                        |женні,    |везенні, град.C    |         |

|   |                        |град.C    |———————————————————|         |

|   |                        |          |    від    |   до  |         |

|———+————————————————————————+——————————+———————————+———————+—————————|

| 1 |           2            |     3    |     4     |    5  |     6   |

|———+————————————————————————+——————————+———————————+———————+—————————|

| 1 |Морожені вантажі (м'ясо,| не вище  | не вище   |       |         |

|   |субпродукти,  м'ясо кро-|   -8     |   -12     |       |         |

|   |лика, птиця, риба, шпик,|          |           |       |         |

|   |яєчні  морожені  продук-|          |           |       |         |

|   |ти)*                    |          |           |       |         |

| 2 |Масло вершкове*         |   -6     |не вище -6 |       |         |

| 3 |Слабосолені оселедці у  |   -6     |не вище -6 |       |         |

|   |ящиках                  |          |           |       |         |

| 4 |Жири тваринні топлені,  |    0     |    0      |  -3   |         |

|   |маргарин, масло топлене*|          |           |       |         |

| 5 |Маринади, балики копчені|    0     |    0      |  -3   |         |

|   |і в'ялені, ікра рибна   |          |           |       |         |

|   |(крім зазначеної у п.6)*|          |           |       |         |

| 6 |Ікра рибна (зерниста,   |    0     |    0      |  -5   |         |

|   |паюсна, лосося, міцносо-|          |           |       |         |

|   |лена частикова)         |          |           |       |         |

| 7 |Ковбаси копчені*        |   0 +4   |    0      |  -3   |         |

| 8 |Ковбаси напівкопчені*   |   0 +4   |    0      |  -3   |         |

| 9 |Ковбаси сирокопчені     | +8...+12 |  +10      |  +4   |         |

|10 |Ковбаси, сосиски та сар-|   +8     |    0      |  +6   |Переве-  |

|   |дельки варені           |          |           |       |зення    |

|   |                        |          |           |       |більше 24|

|   |                        |          |           |       |годин не |

|   |                        |          |           |       |допуска- |

|   |                        |          |           |       |ється    |

|   |                        |          |           |       |         |

|11 |Риба охолоджена і пере- |   +3     |    0      |  -1   |         |

|   |кладена льодом          |          |           |       |         |

|12 |М'ясо остигле           | +4...+12 |  +10      |  +4   |         |

|13 |М'ясо і птиця охолоджені|   0 +4   |    0      |  -1   |         |

|14 |Консерви (крім рибних)  |    -     |   +15     | +20   |         |

|15 |Консерви рибні          |    0     |   +6      |  +1   |         |

|16 |Пресерви рибні          |    0     |    0      |  -5   |         |

|17 |Риба гарячого копчення  |  -10     | не вище   |   -   |         |

|   |заморожена*             |          |   -8      |       |         |

|18 |Яйця:                   |          |           |       |         |

|   | не піддані обробці     |   +8     |   +8      |  +4   |         |

|   | холодом                |          |           |       |         |

|   | із холодильника        |   +3     |   +3      |   0   |         |

|19 |Сири                    |   +8     |   +8      |  -2   |         |

|20 |Абрикоси                |   +3     |   +3      |   0   |         |

|21 |Ананаси та інші анало-  |+10...+13 |  +11      |  +8   |         |

|   |гічні вантажі           |          |           |       |         |

|22 |Банани (недоспілі)      |  +12     |  +15      |  +1   |Спілі не |

|   |                        |          |           |       |перево-  |

|   |                        |          |           |       |зяться.  |

|   |                        |          |           |       |Трива-   |

|   |                        |          |           |       |лість пе-|

|   |                        |          |           |       |ревезення|

|   |                        |          |           |       |не більше|

|   |                        |          |           |       |3 діб    |

|23 |Вишні, черешні          |   +3     |   +2      |  +1   |         |

|24 |Виноград                |   +8     |   +8      |  +1   |         |

|25 |Груші                   |+6...+8   |   +5      |  +3   |         |

|26 |Персики                 |   +4     |   +4      |  +1   |         |

|27 |Смородина, порічка,     |   +3     |   +2      |   0   |Переве-  |

|   |агрус                   |          |           |       |зення    |

|   |                        |          |           |       |більше 24|

|   |                        |          |           |       |годин не |

|   |                        |          |           |       |рекомен- |

|   |                        |          |           |       |дується  |

|   |                        |          |           |       |         |

|28 |Слива, алича            |   +7     |   +7      |  +1   |         |

|29 |Цитрусові:              |          |           |       |         |

|   | апельсини              | +7...+10 |   +10     |   +4  |         |

|   | лимони недоспілі       |+12...+15 |   +12     |   +8  |         |

|   | лимони спілі           |   +8     |   +8      |  +2   |         |

|   | мандарини              |+5...+8   |   +8      |  +2   |         |

|30 |Чорниця                 |   +4     |   +4      |   0   |         |

|31 |Баклажани               |+7...+10  |  +10      |  +8   |         |

|32 |Дині                    |+8...+10  |  +10      |  +8   |         |

|33 |Огірки                  |  +10     |  +10      |  +5   |         |

|34 |Кабачки                 |   +6     |   +6      |  +1   |         |

|35 |Капуста рання качанна   |   +8     |   +8      |  +1   |         |

|36 |Капуста брюссельська    |   +8     |  +12      |  +1   |         |

|37 |Капуста цвітна          |   +8     |   +8      |  +1   |         |

|38 |Помідори бурі і рожеві  |  +15     |  +15      |  +8   |         |

|39 |Помідори червоні        |   +8     |   +8      |  +4   |         |

|40 |Морква рання            |   +8     |   +8      |  +1   |         |

|41 |Редька                  |   +8     |   +8      |  +1   |         |

|42 |Квасоля овочева         |  +10     |   +8      |  +2   |         |

|43 |Горох лопатка           |   +5     |   +5      |  +1   |         |

|44 |Молоко свіже і пастери- |   +5     |   +5      |       |Переве-  |

|   |зоване, молочні продукти|          |           |       |зення    |

|   |у пляшках і тетрапаках  |          |           |       |більше 12|

|   |                        |          |           |       |годин не |

|   |                        |          |           |       |рекомен- |

|   |                        |          |           |       |дується  |

|45 |Молоко згущене  та      |   +6     |   +6      |  +2   |         |

|   |порошкоподібне*         |          |           |       |         |

|46 |Швидкозаморожені м'ясні,|  -18     | не вище   |       |         |

|   |рибні, кулінарні вироби,|          |  -18      |       |         |

|   |фрукти та ягоди, густі  |          |           |       |         |

|   |соки із фруктів*        |          |           |       |         |

|   |                        |          |           |       |         |

|47 |Морозиво                | не вище  | не вище   |       |У літній |

|   |                        |  -18     |  -14      |       |період   |

|   |                        |          |           |       |вантажо- |

|   |                        |          |           |       |відправ- |

|   |                        |          |           |       |ник до-  |

|   |                        |          |           |       |датково у|

|   |                        |          |           |       |рефриже- |

|   |                        |          |           |       |ратор за-|

|   |                        |          |           |       |вантажує |

|   |                        |          |           |       |0.75-1.0т|

|   |                        |          |           |       |сухого   |

|   |                        |          |           |       |льоду    |

|48 |Масло рослинне          |  +12     |  +10      |  +2   |         |

|49 |Дріжджі                 |0...+4    |    0      |  +4   |         |

——————————————————————————————————————————————————————————————————————— 


Примітки: 1.  При зниженні температури зовнішнього  повітря  нижче 
          вказаної   в   графі   5   перевезення   вантажів  (крім 
          перерахованих у пунктах 1,  2, 4, 5, 7, 8, 16, 44, 45) в 
          авторефрижераторах, які не обладнані приладами опалення, 
          не допускається. 
          2. Для  вантажів,  що  позначені  зірочками,  у  зимовий 
          період  при  зниженні  температури  зовнішнього  повітря 
          нижче вказаної у графі 5 перевезення вантажу провадиться 
          без включення холодильного устаткування. 
          3. Температурний  режим при перевезенні вантажів,  що не 
          зазначені    у     цьому     додатку,     встановлюється 
          вантажовідправником, про що він повинен зробити відмітку 
          в транспортному документі. 



